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Barlauch-Baguette

@ 20 min & 8 Mini-Portionen
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1.Das Baguette der Lange nach aufschneiden.

2.Barlauch fein hacken und in einer Schussel Butter und Barlauch vermengen und
wurzen.

3.Baguette mit Barlauch-Butter bestreichen und Streukase daruber geben.

4.Bei 180°C Ober-/Unterhitze fur etwa 10 Minuten in den Ofen, sodass der Boden
knusprig und der Kase leicht gebraunt ist.

5.Rausnehmen, in Streifen schneiden und mit einem frischen Kraut der Wahl
verzieren.

Jetzt seid ihr der bereit fur jede Grillparty - viel Spal3 und Guten Appetit!

e Die Menge des Barlauchs kann variieren — je nachdem wie stark der
Geschmack sein soll.

¢ Man kann auch andere Krauter verwenden oder auch anderes Brot, wie
zum Beispiel selbstgemachtes Focaccia

ohsthauwinkleny
Wir freuen uns Uber euer Feedback, eure nachgemachten Gerichte oder eigene

Kreationen aus unseren Produkten. Schickt uns gerne eure Bilder 5 @ WWM@MW’WWM



