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OBSTBAU @ WINKLER

schneller Apfel-Zimt-
Nusskuchen

@ 60 min & Springform
200 g Mehl
150 g Zucker
150 g Butter/Margarine

3 Eier
2 sauerliche Apfel

100 g gehackte HaselnUsse
1 TeelL Zimt
1 Pck. Backpulver

1 Prise Salz

1.Butter und Zucker schaumig schlagen, nach und nach die Eier zugeben und
gut verrdhren.

2.Mehl, Backpulver, Zimt und Salz mischen und unter den Teig ruhren.

3.Apfel schalen, entkernen und kleine Wurfel schneiden und mit den gehackten
NUssen unter den Teig heben.

4.Den Teig in eine gefettete Springform fullen und bei 180 °C ca. 40 min. backen.

5.Den Kuchen abkUhlen lassen und mit Puderzucker bestauben.

gulen Appelit)!

Sehr gut schmeckt er noch lauwarm mit etwas Eis und Sahne.

Wir freuen uns Uber euer Feedback, eure nachgemachten Gerichte oder eigene chsthawwinklen
Kreationen aus unseren Produkten. Schickt uns gerne eure Bilder -~ 4 .
9 & @ hofladen@ohsthaw-winklov.de



