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OBSTBAU @WINKLER

Ofenkase Im Kurbis

@ 35 min & 4 Personen

Tutaten

1 Hokkaidokurbis

1 Ofenkase (z.B. Camembert)

1 EL Olivendl

Salz&Pfeffer

Rosmarin

1TL Honig

optional frisches Brot/Baguette

% b oo

1.0fen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen.
2.Den Deckel des Kurbis abschneiden und beiseite legen.

3.Mit einem Loffel das Kerngehause entfernen.

4.Kurbis mit Olivendl einreiben und 20 min im Ofen backen.

5.Ritze in den Ofenkase schneiden und in den Kurbis legen (bei Bedarf den Kurbis so
zurechtschneiden, dass der Ofenkase reinpasst).

6.Rosmarin Uber den Kurbis und Ofenkase bestreuen und mit dem Honig betraufeln.

7.Bei 200°C nochmals fur circa 10 min backen, bis der KuUrbis und der Ofenkéase
schén weich sind.

8.Perfekt als schnelles Mittag- oder Abendessen mit frischem Baguette zu genief3en

gulen Appelil)!

e FUr mehr Wulrze und einen besonderen Geschmack kann Uber den Ofenkéase

e Es kann auch mit Salbei gewUrzt werden

noch etwas Blauschimmelkase gekrimelt werden.

Wir freuen uns Uber euer Feedback, eure nachgemachten Gerichte oder eigene chsthawwinklen

Kreationen aus unseren Produkten. Schickt uns gerne eure Bilder -~

< @ hofladen@ohsthaw-winklen.de



