Meerrettichsuppe

@ 20 min g 4 Personen

Tutaten
e 1 Zwiebel
2 Karotten
40 g Butter
1% | Gemusebruhe
200 g Sahne
1 EL Mehl
2-3 Essloffel Gemusemeerrettich
Salz&Pfeffer

T oo

1.Zwiebel hacken, Karotten fein stiften. Beides in 40 g Butter andunsten
2.Mit Gemusebruhe aufgieBen und 5 min. kochen

3.200 g Sahne zugeben und mit 1 Essléffel Mehl binden

4.Mit GemUsemeerrettich, Salz und Pfeffer abschmecken.

gulen Appelit)

e Dazu Brotcroutons schmeckt super

Wir freuen uns Uber euer Feedback, eure nachgemachten Gerichte oder eigene chsthawwsinklen
Kreationen aus unseren Produkten. Schickt uns gerne eure Bilder -~ 4 i
g & (=) hoftadenaobsthan-winkter.de



