
Meerrettichsuppe

Zutaten
1  Zwiebel
2 Karotten
40 g Butter
1 ½ l Gemüsebrühe
200 g Sahne
1 EL Mehl
2-3 Esslöffel Gemüsemeerrettich
Salz&Pfeffer

Zubereitung
1. Zwiebel hacken, Karotten fein stiften. Beides in 40 g Butter andünsten
2. Mit Gemüsebrühe aufgießen und 5 min. kochen
3. 200 g Sahne zugeben und mit 1 Esslöffel Mehl binden
4. Mit Gemüsemeerrettich, Salz und Pfeffer abschmecken.

20 min 4 Personen

obstbauwinkler

hofladen@obstbau-winkler.de

Wir freuen uns über euer Feedback, eure nachgemachten Gerichte oder eigene

Kreationen aus unseren Produkten. Schickt uns gerne eure Bilder

guten Appetit!
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Dazu Brotcroutons schmeckt super


